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FLAMIC SE M 37 Тестоделитель

механический для деления теста на равные

порции

Тестоделитель Flamic SE M 37 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Особенности:

Характеристики SE M 37

Характеристики Значение

Прессование и деление при помощи рычага
Шестигранная форма заготовки
Дополнительное уплотнение крышки позволяет минимизировать распыл муки вокруг
оборудования
Съемные передняя и задняя панели корпуса для упрощения очистки

Тип тестоделитель



Характеристики Значение

Управление механическое

Количество порций 37

Вес тестовой заготовки от 30 до 130 гр

Вместимость бункера от 1.1 до 4.8 кг

Ширина 655 мм

Глубина 730 мм

Высота 995 мм



FLAMIC SPA A 11 Тестоделитель-округлитель

автоматический

Тестоделитель Flamic SPA A 11 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA A 11

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление автоматический

Количество ячеек 11

Масса одной тестовой заготовки от 180 до 500 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 1300

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA A 15 Тестоделитель-округлитель

автоматический

Тестоделитель Flamic SPA A 15 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA A 15

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление автоматический

Количество ячеек 15

Масса одной тестовой заготовки от 150 до 360 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 1800

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA A 18 Тестоделитель-округлитель

автоматический

Тестоделитель Flamic SPA A 18 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA A 18

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление автоматический

Количество ячеек 18

Масса одной тестовой заготовки от 120 до 280 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 2100

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA A 22 Тестоделитель-округлитель

автоматический

Тестоделитель Flamic SPA A 22 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA A 22

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление автоматический

Количество ячеек 22

Масса одной тестовой заготовки от 60 до 220 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 2600

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA A 30 Тестоделитель-округлитель

автоматический

Тестоделитель Flamic SPA A 30 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA A 30

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление автоматический

Количество ячеек 30

Масса одной тестовой заготовки от 40 до 135 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 3600

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA A 30s Тестоделитель-

округлитель автоматический

Тестоделитель Flamic SPA A 30s используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA A 30s

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление автоматический

Количество ячеек 30

Масса одной тестовой заготовки от 25 до 90 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 3600

Диаметр округляющей головки, мм 340



FLAMIC SPA A 36 Тестоделитель-округлитель

автоматический

Тестоделитель Flamic SPA A 36 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA A 36

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление автоматический

Количество ячеек 36

Масса одной тестовой заготовки от 34 до 110 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 4300

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA A 52 Тестоделитель-округлитель

автоматический

Тестоделитель Flamic SPA A 52 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA A 52

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление автоматический

Количество ячеек 52

Масса одной тестовой заготовки от 12 до 40 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 6200

Диаметр округляющей головки, мм 340



FLAMIC SPA M 11 Тестоделитель-округлитель

механический

Тестоделитель Flamic SPA M 11 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA M 11

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 11

Масса одной тестовой заготовки от 180 до 500 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 1300

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA M 15 Тестоделитель-округлитель

механический

Тестоделитель Flamic SPA M 15 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA M 15

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 15

Масса одной тестовой заготовки от 150 до 360 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 1800

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA M 18 Тестоделитель-округлитель

механический

Тестоделитель Flamic SPA M 18 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA M 18

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 18

Масса одной тестовой заготовки от 120 до 280 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 2100

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA M 22 Тестоделитель-округлитель

механический

Тестоделитель Flamic SPA M 22 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA M 22

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 60

Масса одной тестовой заготовки от 60 до 220 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 2600

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA M 30 Тестоделитель-округлитель

механический

Тестоделитель Flamic SPA M 30 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA M 30

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 30

Масса одной тестовой заготовки от 40 до 135 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 3600

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA M 30s Тестоделитель-

округлитель механический

Тестоделитель Flamic SPA M 30s используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий

Характеристики SPA M 30s

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 30

Масса одной тестовой заготовки от 25 до 90 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 3600

Диаметр округляющей головки, мм 340



FLAMIC SPA M 36 Тестоделитель-округлитель

механический

Тестоделитель Flamic SPA M 36 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA M 36

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 36

Масса одной тестовой заготовки от 34 до 110 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 4300

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA M 52 Тестоделитель-округлитель

механический

Тестоделитель Flamic SPA M 52 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA M 52

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 52

Масса одной тестовой заготовки от 12 до 40 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 6200

Диаметр округляющей головки, мм 340



FLAMIC SPA SA 11 Тестоделитель-

округлитель полуавтоматический

Тестоделитель Flamic SPA SA 11 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA SA 11

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление полуавтоматический

Количество ячеек 11

Масса одной тестовой заготовки от 180 до 500 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 1300

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA SA 15 Тестоделитель-

округлитель полуавтоматический

Тестоделитель Flamic SPA SA 15 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA SA 15

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление полуавтоматический

Количество ячеек 15

Масса одной тестовой заготовки от 150 до 360 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 1800

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA SA 18 Тестоделитель-

округлитель полуавтоматический

Тестоделитель Flamic SPA SA 18 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA SA 18

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление полуавтоматический

Количество ячеек 18

Масса одной тестовой заготовки от 120 до 280 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 2100

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA SA 22 Тестоделитель-

округлитель полуавтоматический

Тестоделитель Flamic SPA SA 22 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA SA 22

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление полуавтоматический

Количество ячеек 22

Масса одной тестовой заготовки от 60 до 220 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 2600

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA SA 30 Тестоделитель-

округлитель полуавтоматический

Тестоделитель Flamic SPA SA 30 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA SA 30

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление полуавтоматический

Количество ячеек 30

Масса одной тестовой заготовки от 40 до 135 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 3600

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA SA 30s Тестоделитель-

округлитель полуавтоматический

Тестоделитель Flamic SPA SA 30s используется на предприятиях пищевой промышленности
и общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA SA 30s

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление полуавтоматический

Количество ячеек 30

Масса одной тестовой заготовки от 25 до 90 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 3600

Диаметр округляющей головки, мм 340



FLAMIC SPA SA 36 Тестоделитель-

округлитель полуавтоматический

Тестоделитель Flamic SPA SA 36 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA SA 36

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление полуавтоматический

Количество ячеек 36

Масса одной тестовой заготовки от 34 до 110 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 4300

Диаметр округляющей головки, мм 400



FLAMIC SPA SA 52 Тестоделитель-

округлитель полуавтоматический

Тестоделитель Flamic SPA SA 52 используется на предприятиях пищевой промышленности и
общественного питания, в пекарнях и кондитерских для деления тестовых заготовок на
порции для последующей выпечки хлебобулочных изделий.

Характеристики SPA SA 52

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление полуавтоматический

Количество ячеек 52

Масса одной тестовой заготовки от 12 до 40 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 6200

Диаметр округляющей головки, мм 340



FLAMIC SPA TA 30 Тестоделитель-

округлитель с гидравлическим управлением

Автоматический тестоделитель-округлитель Flamic SPA TA 30 с гидравлическим
управлением обеспечивает высокую точность при разделе теста на порции.
Тестоделительная машина незаменима при потоковом выпуске хлебобулочных изделий и
выпечки, на мелких пекарнях, в кафе, ресторанах, отелях и прочих предприятиях общепита.

Особенности

Характеристики SPA TA 30

Характеристики Значение

Автоматические прессование, резка и округление.
Панель управления с возможностью настройки продолжительности прессования,
сворачивания и открывания тестоформовочной камеры.
Кнопка чистки ножей.

Тип тестоделитель

Управление автомат. на 3/4



Характеристики Значение

Количество ячеек 30

Масса одной тестовой заготовки от 40 до 135 гр



FLAMIC SQ SA 20 Тестоделитель

полуавтоматический с гидравлическим

управлением

Полувтоматический тестоделитель Flamic SQ SA 20 с гидравлическим управлением
обеспечивает высокую точность при разделе теста на порции.
Тестоделительная машина незаменима при потоковом выпуске хлебобулочных изделий и
выпечки, на мелких пекарнях, в кафе, ресторанах, отелях и прочих предприятиях общепита.

Особенности

Характеристики SQ SA 20

Характеристики Значение

Функции прессования и деления
Управление джойстиком
Форма тестозаготовки — квадрат

Тип тестоделитель

Управление Полувтоматическое



Характеристики Значение

Количество ячеек 20

Масса одной тестовой заготовки от 150 до 800 гр



FLAMIC SQG SA 20 Тестоделитель

полуавтоматический с гидравлическим

управлением

Полувтоматический тестоделитель Flamic SQG SA 20 с гидравлическим управлением
обеспечивает высокую точность при разделе теста на порции.
Тестоделительная машина незаменима при потоковом выпуске хлебобулочных изделий и
выпечки, на мелких пекарнях, в кафе, ресторанах, отелях и прочих предприятиях общепита.

Особенности

Характеристики SQG SA 20

Характеристики Значение

Фазы прессования, разрезения и чистки ножей управляются джойстиком.
Переключатель для выбора двух режимов прессования, высокого и низкого.
​Крепление для решетки (решетки в комплект не входят).

Тип тестоделитель

Управление Полувтоматическое



Характеристики Значение

Количество ячеек 20

Масса одной тестовой заготовки от 150 до 800 гр



FLAMIC SR M 20 Тестоделитель

гидравлический

Полувтоматический тестоделитель Flamic SR M 20 с гидравлическим управлением
обеспечивает высокую точность при разделе теста на порции.
Тестоделительная машина незаменима при потоковом выпуске хлебобулочных изделий и
выпечки, на мелких пекарнях, в кафе, ресторанах, отелях и прочих предприятиях общепита.

Характеристики SR M 20

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 20

Размер одной ячейки, мм 80Х80

Высота емкости для теста, мм 70

Масса одной тестовой заготовки от 80 до 350 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 1200



FLAMIC SR SA 20 Тестоделитель

полуавтоматический гидравлический для

деления тестовых заготовок

Полувтоматический тестоделитель Flamic SR SA 20 с гидравлическим управлением
обеспечивает высокую точность при разделе теста на порции.
Тестоделительная машина незаменима при потоковом выпуске хлебобулочных изделий и
выпечки, на мелких пекарнях, в кафе, ресторанах, отелях и прочих предприятиях общепита.

Характеристики SR SA 20

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление полуавтоматический

Количество ячеек 20

Размер одной ячейки, мм 100Х100

Высота емкости для теста, мм 125

Масса одной тестовой заготовки от 150 до 1000 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 2400



FLAMIC SRG SA 20 Тестоделитель

полуавтоматический гидравлический с
креплением для решетки

Полувтоматический тестоделитель Flamic SRG SA 20 с гидравлическим управлением
обеспечивает высокую точность при разделе теста на порции.
Тестоделительная машина незаменима при потоковом выпуске хлебобулочных изделий и
выпечки, на мелких пекарнях, в кафе, ресторанах, отелях и прочих предприятиях общепита.

Характеристики SRG SA 20

Характеристики Значение

Тип тестоделитель

Управление механический

Количество ячеек 20

Масса одной тестовой заготовки от 150 до 1000 гр

Ориентировочная производительность, шт/час 1200
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