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»SF450BD  SF450BVD

Sfogliatrici da tavolo _ Bench dough sheeters _Laminoirs de table modele
Laminadoras de masa de mesa _ TectopackaTtouHble MawwmnHbl HacTonbHble

Per le dimensioni estremamente ridotte le
sfogliatrice FLAMIC SF450BD e SF450BVD
sono macchine ideali per piccole pasticcerie,
piccoli panifici, ristoranti, gastronomie e pizzerie.

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 450 mm

- lunghezza piani 500 o 700 mm

- pannello comandi elettromeccanico

- n. 2 mattarelli in dotazione

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale

- visualizzazione digitale dello spessore
di laminazione

- regolazione precisa dello spessore

- velocita dei tappeti fissa (SF450BD) o variabile
(SF450BVD)

- piani rialzabili per limitare al massimo I'ingombro
quando la macchina non € in uso

- inversione del senso di laminazione tramite
joystick

- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

OPTIONAL:

- tavolo con ruote per facilitarne 1o
spostamento (T450)

- mattarello aggiuntivo

Due to its extremely reduced dimensions, the
SF450BD and SF450BVD dough sheeters are
ideal machines for small pastry shop, small
bakeries, restaurants, delicatessens and pizzerias.

FEATURES:

- conveyor belt width 450 mm

- table length 500 or 700 mm

- electromechanical control panel

- n. 2 rolling pins dough included

- roller gap reduction: manual

- digital display for lamination thickness

- precise thickness regulation

- fixed speed of conveyor belts (SF450BD) or
variable (SF450BVD)

- raised tables to limit the overall dimensions when
the machine is not in use

- reverse laminating direction by joystick

- body in epoxy painted steel
(on request in stainless steel)

OPTIONAL:
- table with wheels (T450)
- rolling pin (additional)

Vu leurs dimensions extrémement réduites, les
laminoirs FLAMIC SF450BD et SF450BVD sont
des machines parfaites pour les petites
patisseries et boulangeries, les restaurants,
les traiteurs et les pizzerias.

CARACTERISTIQUES:
- largeur tapis 450 mm
- longueur plans 500 ou 700 mm
- tableau de commande électromécanique
- 2 rouleaux a patisserie fournis
- abaissement des cylindres de laminage: manuel
- affichage numérique de I'épaisseur du laminage
- réglage précis de |'épaisseur
- vitesse des tapis fixe (SF450BD)
ou variable (SF450BVD)
- plans rehaussables pour limiter au maximum
le gabarit lorsque la machine n'est pas utilisée
- inversion du sens de laminage au moyen
d'un joystick
- structure en acier peint a la poudre époxy
(en acier inox sur demande)

EN OPTION:
- table sur roues pour faciliter le déplacement (T450)
- rouleau a patisserie (supplémentaire)




Las Laminadoras de masa FLAMIC SF450BD
y SF450BVD, por sus dimensiones extremada-
mente reducidas, son maquinas ideales para
pequenas pastelerias, pequefias panaderias,
restaurantes, cafeterias y pizzerias.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 450 mm

- longitud pisos 500 0 700 mm

- panel de mandos electromecanico

- 2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual

- visualisacion digital de espesor de laminacion

- regulacion precisa del espesor

- velocidad de las bandas fija (SF450BD)
o variable (SF450BVD)

- pisos realzados para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en uso

- inversion del sentido de laminacion a través
del mando

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

OPCIONAL:

- mesa con ruedas para facilitar el
desplazamiento (T450)

- rodillo (adicional)

Codice macchina
Machine code

Larghezza tappeto

Bnarogaps manbim  ra6apuTHbiM  pasmepam,
TecTopacKaTo4Hble MawuHbl SF450BD n SF450BVD
vpaeanbHbl A4ns He6oNbLINX KOHAUTEPCKUX, NeKapeH,
pecTopaHoB, KyJIMHapuiA, NULLIEPUIA.

OMNCAHUE:

- LWUMprHa TpaHcnopTepa - 450 MM

- 0JHa ogHoro TpaHcnopTepa 500 nam 700 MM

- 3/IEKTPOMEXaHMHECKAS MaHe b YNpasieHns

- [1BE CKaUsTK/ BXOOSAT B CTAHOAAPTHYIO KOMIIEKTALMIIO

- YMeHbLLIEHVE 3a30pa PacKaTbIBatOLLIMX LNVHAPOB
BPY4HYIO

- LUMPOBOMN AUCTINIEN C UHOVKALMEN TONLLMHBI
packartku

- TOYHast PeryMpoBKa TOSLLVHbI

- CKOPOCTb KOHBENEPHbIX JIEHT (DVKCMPOBaHHAS
(SF450BD) nnm perynvpyemasi npy NOMOLLY BapuraTopa
(SF450BVD)

- TpaHCnopTePb! NOAHNMAOTCS BO BPEMS MPOCTOEB

- PEBEPC KOHBENEPHBIX IEHT NPV MOMOLLM [PKONCTMKE

- KOPMYC 13 OKPaLLIEHHOW CTauTn
(Mo 3anpocy 13 HepXXaBEtoLLEN CTav)

onuuu:
- nofcTaBka Ha konécax (T450)
- DOMOJHUTESbHasA CKaslka

SF450BDX500 SF450BDX700

Conveyor belt width mm
Lunghezza piano

Table length mm
Velocita tappeto in uscita ;
Speed of discharge conveyor belt Ll
Velocita tappeto in entrata ;
Speed of infeed conveyor belt mt/min,
Diametro rulli di laminazione mm
Diameter of laminating rollers

Apertura rulli di laminazione

Roller gap mm
Potenza motore

Motor power =
Voltaggio standard

Stangard voltage V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight

SF450BVD
Pannello comandi con velocita variabile
Control panel with variable speed

SF450BVDX700




»SF450D  SF450VD

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters _ Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _ TectopackatouHble MawmHbl HanonbHble

Per le dimensioni estremamente ridotte le
sfogliatrice FLAMIC SF450D e SF450VD sono
macchine ideali per piccole pasticcerie, piccoli
panifici, ristoranti, gastronomie e pizzerie.

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 450 mm

- lunghezza piani 500 o 700 mm

- pannello comandi elettromeccanico

- n. 2 mattarelli in dotazione

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale

- visualizzazione digitale dello spessore
di laminazione

- regolazione precisa dello spessore

- velocita dei tappeti fissa (SF450D) o variabile
(SF450VD)

- piani rialzabili per limitare al massimo I'ingombro
quando la macchina non € in uso

- inversione del senso di laminazione tramite joystick

- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

- tavolo con ruote per facilitarne lo spostamento

OPTIONAL:
- mattarello aggiuntivo

Due to its extremely reduced dimensions, the
SF450D and SF450VD dough sheeters are
ideal machines for small pastry shop, small
bakeries, restaurants, delicatessens and pizzerias.

FEATURES:

- conveyor belt width 450 mm

- table length 500 or 700 mm

- electromechanical control panel

- n. 2 rolling pins dough included

- roller gap reduction: manual

- digital display for lamination thickness

- precise thickness regulation

- fixed speed of conveyor belts (SF450D) or
variable (SF450VD)

- raised tables to limit the overall dimensions when
the machine is not in use

- reverse laminating direction by joystick

- body in epoxy painted steel
(on request in stainless steel)

- table with wheels

OPTIONAL:
- rolling pin (additional)

Vu leurs dimensions extrémement réduites, les
laminoirs FLAMIC SF450D et SF450VD sont
des machines parfaites pour les petites pa-
tisseries et boulangeries, les restaurants, les
traiteurs et les pizzerias.

CARACTERISTIQUES:
- largeur tapis 450 mm
- longueur plans 500 ou 700 mm
- tableau de commande électromécanique
- 2 rouleaux a patisserie fournis
- abaissement des cylindres de laminage: manuel
- affichage numérique de I'épaisseur du laminage
- réglage précis de |'épaisseur
- vitesse des tapis fixe (SF450D)
ou variable (SF450VD)
- plans rehaussables pour limiter au maximum
le gabarit lorsque la machine n'est pas utilisée
- inversion du sens de laminage au moyen
d'un joystick
- structure en acier peint a la poudre époxy
(en acier inox sur demande)
- table sur roues pour faciliter le déplacement

EN OPTION:
- rouleau a patisserie (supplémentaire)




Las Laminadoras de masa FLAMIC SF450D y
SF450VD, por sus dimensiones extremada-
mente reducidas, son maquinas ideales para
pequeiias pastelerias, pequefias panaderias,
restaurantes, cafeterias y pizzerias.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 450 mm

- longitud pisos 500 0 700 mm

- panel de mandos electromecanico

- 2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual

- visualisacion digital de espesor de laminacion

- regulacion precisa del espesor

- velocidad de las bandas fija (SF450D)
o variable (SF450VD)

- pisos realzados para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en uso

- inversion del sentido de laminacion a través
del mando

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

- mesa con ruedas para facilitar el desplazamiento

OPCIONAL:
- rodlillo (adicional)

Codice macchina

Bnaropaps wmanbim raGapuTHbiM pas3mepam,
TecTopackaTouHble MawuHbl SF450D u SF450VD
vpaeanbHbl A4ns He6oNbLINX KOHAUTEPCKUX, NeKapeH,
pecTopaHoB, KyJIMHapuiA, NULLIEPUIA.

OMNCAHUE:

- LWUMprHa TpaHcnopTepa - 450 MM

- 0JHa ogHoro TpaHcnopTepa 500 nam 700 MM

- 3/IEKTPOMEXaHMHECKAS MaHe b YNpasieHns

- [1BE CKaUsTK/ BXOOSAT B CTAHOAAPTHYIO KOMIIEKTALMIIO

- YMeHbLLIEHVE 3a30pa PacKaTbIBatOLLIMX LNVHAPOB
BPY4HYIO

- LUMPOBOMN AUCTINIEN C UHOVKALMEN TONLLMHBI
packartku

- TOYHast PeryMpoBKa TOSLLVHbI

- CKOPOCTb KOHBENEPHbIX JIEHT (DVKCMPOBaHHAS
(SF450D) nnm perynnpyemas npuv MoMoLLM Bapriatopa
(SF450VD)

- TpaHCnopTePb! NOAHNMAOTCS BO BPEMS MPOCTOEB

- PEBEPC KOHBENEPHBIX IEHT NPV MOMOLLM [PKONCTMKE

- KOPMYC 13 OKPaLLIEHHOW CTauTn
(Mo 3anpocy 13 HepXXaBEtoLLEN CTav)

- MOACTaBKa Ha konécax

onuunu:
- OMOJIHUTESbHAs CKaUlka

SF450VD

Pannello comandi con velocita variabile

Control panel with variable speed

SF450VDX700

Machine code SF450DX500
Larghezza tappeto

Conveyor belt width mm
Lunghezza piano

Table length mm
Velocita tappeto in uscita ;
Speed of discharge conveyor belt Ll
Velocita tappeto in entrata ;
Speed of infeed conveyor belt mt/min,
Diametro rulli di laminazione mm
Diameter of laminating rollers

Apertura rulli di laminazione

Roller gap mm
Potenza motore

Motor power =
Voltaggio standard

Stangard voltage V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight




»>SF>500BD  SF500BVD

Sfogliatrici da tavolo _ Bench dough sheeters _Laminoirs de table modele
Laminadoras de masa de mesa _ TectopackaTtouHble MawwmnHbl HacTonbHble

Macchine adatte a piccoli laboratori di
pasticceria, piccoli panifici, ristoranti,
gastronomie e pizzerie.

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 500 mm

- lunghezza piani 850 o 1000 mm

- pannello comandi elettromeccanico

- n. 2 mattarelli in dotazione

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale

- visualizzazione digitale dello spessore
di laminazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- velocita dei tappeti fissa (SF500BD) o variabile
(SF500BVD)

- piani rialzabili per limitare al massimo I'ingombro
quando la macchina non € in uso

- inversione del senso di laminazione tramite
joystick

- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

OPTIONAL:
- mattarello aggiuntivo

Ideal machines for small pastry shop, small
bakeries, restaurants, delicatessens and
pizzerias.

FEATURES:

- conveyor belt width 500 mm

- table length 850 or 1000 mm

- electromechanical control panel

- n. 2 rolling pins dough included

- roller gap reduction: manual

- digital display for lamination thickness

- precise thickness regulation

- fixed speed of conveyor belts (SF500BD)
or variable (SF500BVD)

- raised tables to limit the overall dimensions
when the machine is not in use

- reverse laminating direction by joystick

- body in epoxy painted steel
(on request in stainless steel)

- easily removable scrapers

OPTIONAL:
- rolling pin (additional)

Machines indiquées pour les petits laboratoi-
res des patisseries, des boulangeries, les
restaurants, les traiteurs et les pizzerias.

CARACTERISTIQUES:
- largeur tapis 500 mm
- longueur plans 850 ou 1000 mm
- tableau de commande électromécanique
- 2 rouleaux a patisserie fournis
- abaissement des cylindres de laminage: manuel
- affichage numérique de I'épaisseur du laminage
- réglage précis de |'épaisseur
- racloirs facilement amovibles
- vitesse des tapis fixe (SF500BD) ou variable
(SF500BVD)
- plans rehaussables pour limiter au maximum
le gabarit lorsqu'on n'utilise pas la machine
- inversion du sens de laminage au moyen
d'un joystick
- structure en acier peint a la poudre époxy
(en acier inox sur demande)

EN OPTION:
- rouleau a patisserie (supplémentaire)




Magquinas indicadas para pequenas pastele-
rias, pequefias panaderias, restaurantes,
cafeterias y pizzerias.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 500 mm

- longitud pisos 850 o 1000 mm

- panel de mandos electromecanico

- 2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual

- visualisacion digital de espesor de laminacion

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- velocidad de las bandas fija (SF500BD)
o variable (SF500BVD)

- pisos realzados para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en uso

- inversion del sentido de laminacion a través
del mando

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

OPCIONAL:
- rodillo (adicional)

Codice macchina
Machine code

Larghezza tappeto

Conveyor belt width mm
Lunghezza piano

Table length mm

Velocita tappeto in uscita

TecTopackaTouHble MallVHbl UAeanbHbl Ans
HeGONbLUMX KOHAUTEPCKUX, NEKApPeH, pecTopa-
HOB, KyJIMHapuiA, NULILIEPUIA.

OMUCAHMUE:

- lWmpvHa TpaHcnopTepa - 500 Mm

- 0JWHa ogHoro TpaHcnopTepa 850 nam 1000 mm

- 3/IEKTPOMEXaHMYECKaS MaHe b YrpaBeHns

- [IBE CKaUTK/ BXOOSAT B CTAHOAAPTHYIO KOMIIEKTALMIO

- YMEHbLLIEHNE 3a30pa PacKaTbIBatOLLMX LNVHAPOB
BPY4HYIO

- LOPOBOM AUCNIEN C MHONKALMEN TOMLLMHBI
packaTtkm

- TOYHasi PeryMpoBKa TOSILLVHbI

- CKOPOCTb KOHBENEPHbIX NIEHT (OVKCMPOBaHHas
(SF500BD) nnn perynvpyemast npy IOMOLL
BapuaTopa (SF500BVD)

- TpaHCopTEPb! NOAHNMAKOTCS BO BPEMS MPOCTOEB

- PEBEPC KOHBENEPHbIX IEHT MPW MOMOLLIN
DKOVCTUKA

- KOPMyC 13 OKpaLLEHHON CTan
(Mo 3anpocy 13 HePXKaBEIOLLIEN CTasu)

- CKPEOKW, KOTOPbIE JIErKO 0BCYKVBATb
(BbIHMAIOTCS MPW MOMOLLI (DPOHTAITIBHOTO Phlyara)

onuun:
- AOMOJHUTE IbHAsA CKaslka

SF500BDX850

SF500BDX1000

500

Speed of discharge conveyor belt Ll
Velocita tappeto in entrata ;
Speed of infeed conveyor belt mt/min,
Diametro rulli di laminazione mm
Diameter of laminating rollers

Apertura rulli di laminazione

Roller gap mm
Potenza motore

Motor power =
Voltaggio standard

Stangard voltage V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight

SF500BVD

Pannello comandi con velocita variabile

SF500BVDX850

Control panel with variable speed

SF500BVDX1000

500




»SF500D  SFS00VD

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters _ Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _TecTtopackaTouHble MawuHbl HanonbHbie

Macchine adatte a laboratori di pasticceria,
panifici, ristoranti, gastronomie e pizzerie.

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 500 mm

- lunghezza piani 850, 1000 o 1200 mm

- pannello comandi elettromeccanico

- n. 2 mattarelli in dotazione

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale

- visualizzazione digitale dello spessore
di laminazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- velocita dei tappeti fissa (SF500D)
0 variabile (SF500VD)

- piani rialzabili per limitare al massimo 'ingombro
quando la macchina non € in uso

- inversione del senso di laminazione tramite
joystick e pedale

- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

OPTIONAL:
- mattarello aggiuntivo

Ideal machines for pastry shop, bakeries,
restaurants, delicatessens and pizzerias

FEATURES:
-conveyor belt width 500 mm
- table length 850, 1000 or 1200 mm
- electromechanical control panel
- n. 2 rolling pins dough included
- roller gap reduction: manual
- digital display for lamination thickness
- precise thickness regulation
- fixed speed of conveyor belts (SF500D)
or variable (SF500VD)
- raised tables to limit the overall dimensions
when the machine is not in use
- reverse laminating direction by joystick and pedal
- body in epoxy painted steel
(on request in stainless steel)
- easily removable scrapers

OPTIONAL:
- rolling pin (additional)

Machines indiquées pour les laboratoires
des patisseries et des boulangeries, les
restaurants, les traiteurs et les pizzerias.

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 500 mm

- longueur plans 850, 1000 ou 1200 mm

- tableau de commande électromécanique

- 2 rouleaux a patisserie fournis

- abaissement des cylindres de laminage: manuel

- affichage numérique de I'épaisseur du laminage

- réglage précis de |'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- vitesse des tapis fixe (SF500D)
ou variable (SF500VD)

- plans rehaussables pour limiter au maximum le
gabarit lorsqu'on n'utilise pas la machine

- inversion du sens de laminage au moyen d'un
joystick et d'une pédale

- structure en acier peint a la poudre époxy
(en acier inox sur demande)

EN OPTION:
- rouleau a patisserie (supplémentaire)




Maquinas indicadas para pastelerias, panade-
rias, restaurantes, cafeterias y pizzerias.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 500 mm

- longitud pisos 850, 1000 o0 1200 mm

- panel de mandos electromecanico

- 2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual

- visualisacion digital de espesor de laminacion

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- velocidad de las bandas fija (SF500D)
o variable (SF500VD)

- pisos realzados para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en uso

- inversion del sentido de laminacion a través
del mando y pedal

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

OPCIONAL:
- rodillo (adicional)

Codice macchina

TecTopackaTouHble MalWHbI uAeanbHbl ANS
KOHAUTEPCKUX, NEeKapeH, pecTopaHoB, KynHa-
puyiA, NULLEPWIA.

OMNMUCAHMUE:

- LWMpVHa TpaHcnopTtepa - 500 MM

- 0JIHa ogHoro TpaHcnopTepa 850, 1000, 1200 Mm

- 3/IEKTPOMEXaHMHECKAS MaHes b YNpaBneHns

- [1BE CKaJsIKV BXOOAT B CTaHOAPTHYIO KOMMIEKTALMIO

- YMEHbLLIEH/E 3a30pa PacKaTbIBatOLLMX LNVHOPOB
BPYUHYIO

- LMPOBOM AUCTNEN C MHONKALWMEN TONLLMHBI
packartku

- TOYHasi PeryMpoBKa TOMLLWHbI

- CKOPOCTb KOHBENEPHbIX TIEHT (DVKCMPOBaHHas
(SF500D) nnu perynvpyemasi npv NOMOLLA
Bapuvatopa (SF500VD)

- TPaHCMOPTEPb! MOAHMMAIOTCS BO BPEMSI MPOCTOEB

- PEBEPC KOHBENEPHbIX JIEHT MY MOMOLL
PKONCTVKA U Nejan

- KOPIYC 13 OKPALLIEHHOW CTasn (Mo 3anpocy 13
Hep>xaBetoLLIen cTam)

- CKpebKY, KOTOpbIe JIerko 06CyX1BaTb
(BBIHMMAIOTCS MPW MOMOLLI (DPOHTAIILHOTO Pblvara)

onuuu:
- [OOMOJHMTESIbHasA CKasTka

SF500DX1000

SF500DX1200 SF500VDX850

Machine code SF500DX850
Larghezza tappeto

Conveyor belt width mm
Lunghezza piano

Table length mm
Velocita tappeto in uscita ;
Speed of discharge conveyor belt Ll
Velocita tappeto in entrata ;
Speed of infeed conveyor belt mt/min,
Diametro rulli di laminazione mm
Diameter of laminating rollers

Apertura rulli di laminazione

Roller gap mm
Potenza motore

Motor power =
Voltaggio standard

Stanc?ard voltage V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight

SF500VD

Pannello comandi con velocita variabile

Control panel with variable speed

X1000 SF500VDX1200




»SF600D  SF600VD

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters _ Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _TecTtopackaTouHble MawuHbl HanonbHbie

Macchine adatte a laboratori di pasticceria,
panifici, ristoranti, gastronomie e pizzerie.

CARATTERISTICHE:
- larghezza tappeto 600 mm
- lunghezza piani 850, 1000, 1200, 1400 e 1600 mm
- pannello comandi elettromeccanico
- n. 2 mattarelli in dotazione
- abbassamento cilindri di laminazione: manuale
- visualizzazione digitale dello spessore
di laminazione
- regolazione precisa dello spessore
- raschiatori facilmente amovibili
- velocita dei tappeti fissa (SF600D)
o variabile (SF600VD)
- piani rialzabili per limitare al massimo I'ingombro
quando la macchina non € in uso
(esclusa su SF600DX1600 e SF600VDX1600)
- inversione del senso di laminazione tramite
leva e pedale
- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

OPTIONAL:
- sfarinatore automatico
- mattarello aggiuntivo

Ideal machines for pastry shop, bakeries,
restaurants, delicatessens and pizzerias.

FEATURES:
- conveyor belt width 600 mm
- table length 850, 1000, 1200, 1400 or 1600 mm
- electromechanical control panel
- n. 2 rolling pins dough included
- roller gap reduction: manual
- digital display for lamination thickness
- precise thickness regulation
- fixed speed of conveyor belts (SF600D)
or variable (SF600VD)
- raised tables to limit the overall dimensions when
the machine is not in use
(excluded SFE00DX1600 and SF600VDX1600)
- reverse laminating direction by handle and pedal
- body in epoxy painted steel
(on request in stainless steel)
- easily removable scrapers

OPTIONAL:
- automatic flour duster
- rolling pin (additional)

Machines indiquées pour les laboratoires
des patisseries et des boulangeries, les
restaurants, les traiteurs et les pizzerias

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 600 mm

- longueur plans 850, 1000, 1200, 1400 ou 1600 mm

- tableau de commande électromécanique

- 2 rouleaux a patisserie fournis

- abaissement des cylindres de laminage: manuel

- affichage numérique de I'épaisseur du laminage

- réglage précis de |'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- vitesse des tapis fixe (SF600D)
ou variable (SF600VD)

- plans rehaussables pour limiter au maximum le
gabarit lorsque la machine n'est pas utilisée
(sauf sur les modeles SFE00DX1600 et
SF600VDX1600)

- inversion du sens de laminage au moyen
d'un levier et d'une pédale

- structure en acier peint a la poudre époxy
(en acier inox sur demande)

EN OPTION:
- saupoudroir a farine automatique
- rouleau a patisserie (supplémentaire)

SF600D _ 850 - 1000 - 1200 - 1400



Maquinas indicadas para pastelerias, panade-
rias, restaurantes, cafeterias y pizzerias.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 600 mm

- longitud pisos 850, 1000, 1200, 1400 o 1600 mm

- panel de mandos electromecanico

- 2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual

- visualisacion digital de espesor de laminacion

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- velocidad de las bandas fija (SF600D)

0 variable (SF600VD)

- pisos elevables para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en uso
(excluida en SFE00DX1600 y SF600VDX1600)

- inversion del sentido de laminacion a través
de la palanca y pedal

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

OPCIONAL:
- harinador automatico
- rodillo (adicional)

TecTopackaTouHble MalWHbI uAeanbHbl ANS
KOHAUTEPCKUX, NEeKapeH, pecTopaHoB, KynHa-
puyiA, NULLEPWIA.

OMUCAHMUE:

- LWMprHa TpaHcnopTepa - 600 MM

- 0JIMHa ogHoro TpaHcnopTepa 850, 1000, 1200,
1400, 1600 MM

- 3/IEKTPOMEXaHMHECKAS MaHe b YNpaBneHns

- [IBE CKasIKN BXOOAT B CTAHAAPTHYIO KOMIIEKTALMIO

- YMEHbLLIEH/E 3a30pa PacKaTbIBatOLLMX LNMHOPOB
BPYYHYHO

- LMPOBO AUCNIEN C MHONKALMEN TONLLMHBI
packarkum

- TOYHast Pery/MpoBKa TOSILLVHbI

- CKOPOCTb KOHBENEPHbIX IEHT (DMKCMPOBaHHas
(SFB00D) nnn perynmnpyemasi npui MoMoLL
Bapviatopa (SF600VD)

- TPaHCMopPTEPb! NOAHNMAKOTCS BO BPEMS MPOCTOEB
3a ncktoyeHrem SF600DX1600 1 SF600VDX1600

- PEBEPC KOHBEMEPHBIX IEHT NPV MOMOLLM Pbl4ara
1 negan

- KOPMYC 13 OKpaLLIEHHOV CTanw (Mo 3anpocy 13
HepXKaBetoLLen cTasn)

- CKPEOKW, KOTOpbIE JIErko 0BCy)KVBaTb
(BbIHAMAIOTCS MPW MOMOLLIM (OPOHTAsTBHOIO phlvara)

onuumn:
- aBToOMatn4eckas rnoacblirka MyKOl7I
- JONOJIHATENIbHAA CKaUlKa

SF600D _ 1600



»SF600D ~ SF600VD

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters _ Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _TecTtopackaTouHble MawuHbl HanonbHbie

Codice macchina
Machine code

SF600VD
Pannello comandi con velocita variabile
Control panel with variable speed

SF600DX850 SF600DX1000 SF600DX1200 SF600DX1400 SF600DX1600 SF600VDX850 SFE00VDX1000 SF600VDX1200 SF600VDX1400 SF600VDX1600

Larghezza tappeto

Conveyor bgft) width mm
Lunghezza piano

Table length m
Velocita tappeto in uscita mt/min.
Speed of discharge conveyor belt

Velocita tappeto in entrata mt/min.
Speed of infeed conveyor belt :
Diametro rulli di laminazione mm
Diameter of laminating rollers

Apertura rulli di laminazione mm
Roller gap

Potenza motore KW
Motor power

Voltaggio standard V/PH/Hz
Standard voltage

Peso macchina Kg

Machine weight







»SF600VD+PST

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters _ Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _ TectopackatouHble MawmHbl HanonbHble

Macchine adatte a laboratori di pasticceria,
panifici, ristoranti, gastronomie e pizzerie.

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 600 mm

- lunghezza piani 1400 o 1600 mm

- pannello comandi elettromeccanico

- n. 2 mattarelli in dotazione

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale

- visualizzazione digitale dello spessore
di laminazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- velocita dei tappeti variabile

- piani rialzabili per limitare al massimo I'ingombro
quando la macchina non € in uso
(esclusa su SF600VDX1600+PST)

- inversione del senso di laminazione tramite
leva e pedale

- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

- predisposizione tavolo per attacco dispositivo
di taglio

OPTIONAL:

- sfarinatore automatico

- dispositivo di taglio senza rulli di taglio (ST600)

- rulli per tagliare la pasta in varie forme e
dimensioni: triangoli per croissants, rettangoli,
quadrati, rotondi, ovali, anelli etc.

- mattarello aggiuntivo

Ideal machines for pastry shop, bakeries,
restaurants, delicatessens and pizzerias.

FEATURES:
- conveyor belt width 600 mm
- table length 1400 or 1600 mm
- electromechanical control panel
- n. 2 rolling pins dough included
- roller gap reduction: manual
- digital display for lamination thickness
- precise thickness regulation
- variable speed of conveyor belts
- raised tables to limit the overall dimensions when
the machine is not in use
(excluded SFE00VDX1600+PST)
- reverse laminating direction by handle and pedal
- body in epoxy painted steel
(on request in stainless steel)
- easily removable scrapers
- table arranged for cutting device

OPTIONAL:

- automatic flour duster

- cutting device without cutting rollers (ST600)

- cutting rollers in different shapes and dimension:
triangles for croissants, rectangles , squares,
ronds, ovals, rings etc.

- rolling pin (additional)

Machines indiquées pour les laboratoires
des patisseries et des boulangeries, les
restaurants, les traiteurs et les pizzerias

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 600 mm

- longueur plans 1400 ou 1600 mm

- tableau de commande électromécanique

- 2 rouleaux a patisserie fournis

- abaissement des cylindres de laminage: manuel

- affichage numérique de I'épaisseur du laminage

- réglage précis de |'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- vitesse des tapis variable

- plans rehaussables pour limiter au maximum le
gabarit lorsque la machine n'est pas utilisée (sauf
sur les modeles SF600VDX1600+PST)

- inversion du sens de laminage au moyen d'un
levier et d'une pédale

- structure en acier peint a la poudre époxy
(en acier inox sur demande)

- disposition table pour fixation dispositif de coupe

EN OPTION:

- saupoudroir a farine automatique

- dispositif de coupe sans rouleaux de coupe
(STB00)

- rouleaux pour couper la pate de différentes
formes et dimensions : triangles pour les
croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,
anneaux, etc.

- rouleau a patisserie (supplémentaire)

SF600VDX1400+PST



Maquinas indicadas para pastelerias, panade-
rias, restaurantes, cafeterias y pizzerias.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 600 mm

- longitud pisos 1400 o 1600 mm

- panel de mandos electromecanico

- 2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual

- visualisacion digital de espesor de laminacion

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- velocidad de las bandas variable

- pisos elevables para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en uso
(excluida en SF600VDX1600+PST)

- inversion del sentido de laminacion a través
de la palanca y pedal

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

- predisposicion de mesa para conexion en
dispositivo de corte

OPCIONAL:

- harinador automatico

- dispositivo de corte sin cilindros de corte (ST600)

- cilindros para cortar la pasta de diferentes
formas y dimensiones: triangulos para croissants,
rectangulos, cuadrados, redondos, ovales,
anillas, etc

- rodillo (adicional)

TecTopackaTouHble MalWHbI uAeanbHbl ANS
KOHAUTEPCKUX, NEeKapeH, pecTopaHoB, KynHa-
pviA, NULLLEpPUA.

OMUCAHUE:

- LWMprHa TpaHcnopTepa - 600 MM

- 0JWHa ogHoro TpaHcnopTepa 1400, 1600 mm

- AMIEKTPOMEXaHNYECKast MaHe b yrpaBieHns

- [IBE CKaUTKN BXOOSAT B CTAHAAPTHYIO KOMIIEKTALIIO

- YMeHbLLEHME 3a30pa pacKaTbIBaIOLLVX LIMHAPOB
BPYYHYIO

- UMPPOBOV AVICTINIEN C UHOVKALMEN TOMLLHBI
packaTku

- TOYHasi PeryMpoBKa TOSILLVHbI

- CKOPOCTb KOHBENEPHbIX IEHT peryvpyemMas npuv
MOMOLLV Bapviatopa

- TpaHCMopTEPb! NOAHNMAKOTCS BO BPEMS MPOCTOEB
3a vcktodeHnem SF600VDX1600+PST

- PEBEPC KOHBENEPHBIX JIEHT NPV MOMOLLM pblyara
1 neganm

- KOPMYC 13 OKpaLLIEHHOV CTanm (Mo 3anpocy 13
Hep>KaBetoLLel CTanm)

- CKPEOKY, KOTOPbIE JIErko 0BCyKVBaTh
(BbIHMMAOTCS MNPV MOMOLLIM (DPOHTA/TILHOO Phlyara)

- YCWeHVie TpaHeropTepa A CTaHUMM HaPEe3KM

onuun:

- aBTOMaTVYECKas MOAChINKa MyKOW

- CTaHUMA Hapesky 6e3 Hoxken (STB00)

- HOXKW PasNYHbIX DOPM 11 PA3MEPOB:
TPEYrONBbHNKM OJ19 KDYaCcCaHOB, KBaapaTh|,
MPAMOYIOSBHNKIA, KPYIiA, OBasTbl, AP.

- JOMNOJIHATENIbHAA CKaUTKa

SF600VDX1600+PST



»SF600VD+PST

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters _ Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _TecTtopackaTouHble MawuHbl HanonbHbie

Codice macchina

Machine code SF600VDX1400+PST SF600VDX1600+PST
Larghezza tappeto

Conveyor belt width mm £ £0
Lunghezza piano

Table length mm

Velocita tappeto in uscita ;

Speed of discharge conveyor belt ALl

Velocita tappeto in entrata ;

Speed of infeed conveyor belt L

Diametro rulli di laminazione mm

Diameter of laminating rollers

Apertura rulli di laminazione

Roller gap mm

Potenza motore

Motor power 24

Voltaggio standard

Stanc?ard voltage V/PH/Hz

Peso macchina Kg 262 201

Machine weight




ST600 _ OPTIONAL - OPTIONAL - EN OPTION - OPCIONAL - OPCIONAL - onuu




»FAST700P  FAST700PAV

Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automaticas _ ABTomatnuyeckue TecTtopackaTouHble MawwmnHbl

Macchine adatte a grandi laboratori di pastic-
ceria che permettono un ciclo automatico
di lavorazione della pasta tramite ricette
memorizzate su touch screen

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 700 mm

- lunghezza piani 1500 0 2000 mm

- pannello comandi digitale
(touch screen a colori OMRON 77)

- ciclo di lavoro manuale o automatico

- PLC OMRON programmabile

- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con
97 passate per ciascuna ricetta

- possibilita di concatenare piu programmi

- facilita di programmazione ricette grazie a
icone e testi

- sfarinatore automatico con regolazione della
quantita in uscita

- rapporto di velocita tra tappeto in entrata ed
in uscita modificabile

- abbassamento cilindri di laminazione: automatico

- inversione senso di laminazione: automatico

- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche

- n. 2 mattarelli in dotazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- tappeti in gomma con piramide negativa

- awolgitore automatico pasta
(solo per FAST700PAV)

OPTIONAL:
- mattarello aggiuntivo

Machines suitable for large pastry shops that
allow an automatic cycle of the dough proces-
sing through recipes stored on touch screen.

FEATURES:

- conveyor belt width 700 mm

- table length 1500 or 2000 mm

- touch screen panel control
(colour touch screen OMRON 7”)

- automatic or manual working cycle

- programmable PLC OMRON

- possibility to memorize n. 500 recipes with
n. 97 passes for each recipe

- linked laminating cycles

- easy to program the recipes by icons and text

- automatic flour duster with flour quantity control

- adjustable speed ratio between infeed and
discharging conveyors belts

- roller gap reduction: automatic

- reverse laminating direction: automatic

- body in epoxy painted steel

- n. 2 rolling pins dough included

- precise thickness regulation

- easily removable scrapers

- rubber conveyor belts with negative pyramid

- automatic dough reeler
(only for FAST700PAV)

OPTIONAL:
- rolling pin (additional)

Machine indiquée pour les grands laboratoires
de patisserie, permettant un cycle automati-
que de production de la pate grace a des
recettes mémorisées sur un écran tactile.

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 700 mm

- longueur plans 1500 ou 2000 mm

- tableau de commande numérique
(écran tactile couleur OMRON 77)

- cycle de production manuel ou automatique

- APl OMRON programmable

- possibilité de mémoriser 500 recettes avec
97 passages par recette

- possibilité d'enchainer plusieurs programmes

- facilité de programmation des recettes grace a
des icones et a des textes

- saupoudroir a farine automatique avec réglage
de la quantité a la sortie

- rapport de vitesse modifiable entre le tapis
al'entrée et a la sortie

- abaissement des cylindres de laminage:
automatique

- inversion du sens de laminage: automatique

- structure en acier peint a la poudre €poxy

- 2 rouleaux a patisserie fournis

- réglage précis de |'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- tapis en caoutchouc avec pyramide négative

- enrouleur automatique de la pate
(seulement pour FAST700PAV)

EN OPTION:
- rouleau a patisserie (supplémentaire)




Maquinas indicadas para grandes pastelerias
que permiten un ciclo automatico de elabora-
cion de la pasta a través de recetas memoriza-
das en la pantalla tactil.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 700 mm

- longitud pisos 1500 0 2000 mm

- panel de mandos digital
(pantalla tactil a color OMRON 77)

- ciclo de trabajo manual o automatico

- PLC OMRON programable

- posibilidad de memorizar 500 recetas con
97 pasadas para cada receta

- posibilidad de encadenar mas programas

- facilidad de programacion de recetas gracias
aiconos y textos

- harinador automatico con regulacion de la
cantidad de salida

- relacion de velocidad entre banda de entrada
y salida modificable

- descenso cilindros de laminacion: automatico

- inversion sentido de laminacion: automatico

- estructura de acero pintada con polvos epoxidicos

- 2 rodillos

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- Cinta transportadora de goma con
piramide negativa

- envolvedor automatico de pasta
(solo para FAST700PAV)

OPCIONAL:
- rodillo (adicional)

Codice macchina
Machine code

Larghezza tappeto

Conveyor belt width mm
Lunghezza piano

Table length mm
Velocita tappeto in uscita ;
Speed of discharge conveyor belt Ll
Velocita tappeto in entrata ;
Speed of infeed conveyor belt mt/min,
Diametro rulli di laminazione mm
Diameter of laminating rollers

Apertura rulli di laminazione

Roller gap mm
Potenza motore

Motor power =
Voltaggio standard

Stangard voltage V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight

TecTopackaTouHble MaluMHbl MNOAXOAAT Ans
GoNbLUNX KOHAUTEPCKUX LeXoB, naGopaTtopwuii,
KOTOpble MUCMNOJb3YT aBTOMaTUYecKy oGpa-
6GOTKY U3AEeNUii N3 TeCcTa Ha OCHOBE PeLENnTOoB,
COXPaHEHHbIX B MaMSATU CEHCOPHOW MaHenu
ynpaBneHus.

OMNMUCAHMUE:

- LWMpVHa TpaHcnopTepa - 700 Mm

- O7MHa ogHoro TpaHcnopTepa 1500, 2000 MM

- CeHCOpHas naHesb ynpasneHns touch screen
C LuBeTHbIM aucriieem OMRON 77

- BO3MOXKHa paboTa B aBTOMATVHECKOM U PYYHOM
pexume

- NMaHesb ynpaBeHus NErko NnporpaMmrpyema npu
MOMOLL MKTOrPaMM 1 COMPOBOAUTENBHOMO
TEKCTa Ha PYCCKOM A3bIKE (MOXXHO CoxXpaHsTb 500
peuenToB ¢ 97 Lwaramv B KaXkaoMm)

- CBA3aHHbIE LVIKSTbl JIAMVHNPOBaHNS

- PErynMpyemMoe COOTHOLLIEHNE CKOPOCTEN MEXAY.
BXOISLLEN U BbIXOASALLIEN KOHBENEPHLIMU JIEHTaMI

- aBTOMATMYECKas MOACHINKA MyKOW C KOHTPOIEM
eé KonmyecTea

- [IBE CKaUTK/ BXOOSAT B CTAHAAPTHYHO KOMIIEKTALMIO

- YMEHbLLIEHNE 3a30pa PacKaTbIBatOLLMX LINVHAPOB
aBTOMaTU4ECKM

- CKPEOKM, KOTOPbIE JIETKO 0BCy)KVBaThL

- PEBEPC KOHBENEPHbIX JIEHT aBTOMATNHECKNN

- KOPMYC 13 OKpAaLLIEHHOM CTasn

- CKPEOKM, KOTOPbIE JIErKo 0BCy)KVBaTb
(BbIHMAIOTCS MPW MOMOLLI (PPOHTASTBHOTO Phlvara)

- PE3VHOBaS KOHBENEPHaS JIEHTA C PUCYHKOM B
hopme Mosion NepeBepHyTON Npammab!

- aBTOMATNYECKad HAMOTKa Ha CKauTKy
(tonbko ans FAST700PAV)

onuunu:
- OMOJIHUTESbHAsA CKaUlka

FAST700PX1500

FAST700PX2000

700

FAST700PAVX1500

FAST700PAV

FAST700PAVX2000

700




»FAST700P+PST FAST700PAV+PST

Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automaticas _ ABTomatnuyeckue TecTtopackaTouHble MawwmnHbl

Macchine adatte a grandi laboratori di pastic-
ceria che permettono un ciclo automatico
di lavorazione della pasta tramite ricette
memorizzate su touch screen

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 700 mm

- lunghezza piani 1500 o0 2000 mm

- pannello comandi digitale
(touch screen a colori OMRON 77)

- ciclo di lavoro manuale o automatico

- PLC OMRON programmabile

- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con
97 passate per ciascuna ricetta

- possibilita di concatenare pit programmi

- facilita di programmazione ricette grazie a
icone e testi

- sfarinatore automatico con regolazione della
quantita in uscita

- rapporto di velocita tra tappeto in entrata ed
in uscita modificabile

- abbassamento cilindri di laminazione: automatico

- inversione senso di laminazione: automatico

- struttura in acciaio verniciato a polveri epossidiche

- n. 2 mattarelli in dotazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- tappeti in gomma con piramide negativa

- predisposizione tavolo per attacco dispositivo
di taglio

- awolgitore automatico pasta
(solo per FAST700PAV+PST)

OPTIONAL:

- dispositivo di taglio senza rulli di taglio (ST700)

- rulli per tagliare la pasta in varie forme e
dimensioni: triangoli per croissants, rettangoli,
quadrati, rotondi, ovali, anelli etc.

- mattarello aggiuntivo

Machines suitable for large pastry shops that
allow an automatic cycle of the dough proces-
sing through recipes stored on touch screen.

FEATURES:

- conveyor belt width 700 mm

- table length 1500 or 2000 mm

- touch screen panel control
(colour touch screen OMRON 7”)

- automatic or manual working cycle

- programmable PLC OMRON

- possibility to memorize n. 500 recipes with
n. 97 passes for each recipe

- linked laminating cycles

- easy to program the recipes by icons and text

- automatic flour duster with flour quantity control

- adjustable speed ratio between infeed and
discharging conveyors belts

- roller gap reduction: automatic

- reverse laminating direction: automatic

- body in epoxy painted steel

- n. 2 rolling pins dough included

- precise thickness regulation

- easily removable scrapers

- rubber conveyor belts with negative pyramid

- table arranged for cutting device

- automatic dough reeler
(only for FAST700PAV+PST)

OPTIONAL:

- cutting device without cutting rollers (ST700)

- cutting rollers in different shapes and dimension:
triangles for croissants, rectangles , squares,
ronds, ovals, rings etc.

- rolling pin (additional)

Machine indiquée pour les grands laboratoires
de patisserie, permettant un cycle automatique
de production de la pate grace a des
recettes mémorisées sur un écran tactile.

CARACTERISTIQUES:
- largeur tapis 700 mm
- longueur plans 1500 ou 2000 mMm
- tableau de commande numeérique
(écran tactile couleur OMRON 77)
- cycle de production manuel ou automatique
- APl OMRON programmable
- possibilité de mémoriser 500 recettes avec
97 passages par recette
- possibilité d'enchainer plusieurs programmes
- facilité de programmation des recettes grace a
des icones et a des textes
- saupoudroir a farine automatique avec réglage
de la quantité a la sortie
- rapport de vitesse modifiable entre le tapis
a l'entrée et a la sortie
- abaissement des cylindres de laminage: automatique
- inversion du sens de laminage: automatique
- structure en acier peint a la poudre époxy.
- 2 rouleaux a patisserie fournis
- réglage précis de |'épaisseur
- racloirs facilement amovibles
- tapis en caoutchouc avec pyramide négative
- disposition table pour fixation dispositif de coupe
- enrouleur automatique de la pate
(seulement pour FAST700PAV+PST)

EN OPTION:

- dispositif de coupe sans rouleaux
de coupe (ST700)

- rouleaux pour couper la pate de différentes
formes et dimensions : triangles pour les
croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,
anneau, etc.

- rouleau a patisserie (supplémentaire)




Maquinas indicadas para grandes pastelerias
que permiten un ciclo automatico de elabora-
cion de la pasta a través de recetas memoriza-
das en la pantalla tactil.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 700 mm

- longitud pisos 1500 0 2000 mm

- panel de mandos digital
(pantalla tactil a color OMRON 77)

- ciclo de trabajo manual o automatico

- PLC OMRON programable

- posibilidad de memorizar 500 recetas con
97 pasadas para cada receta

- posibilidad de encadenar mas programas

- facilidad de programacion de recetas gracias
aiconos y textos

- harinador automatico con regulacion de la
cantidad de salida

- relacion de velocidad entre banda de entrada
y salida modificable

- descenso cilindros de laminacion: automatico

- inversion sentido de laminacion: automatico

- estructura de acero pintada con polvos epoxidicos

- 2 rodillos

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- Cinta transportadora de goma con piramide negativa

- predisposicion de mesa para conexion en
dispositivo de corte

- envolvedor automatico de pasta
(solo para FAST700PAV+PST)

OPCIONAL:

- dispositivo de corte sin cilindros de corte (ST700)

- cilindros para cortar la pasta de diferentes
formas y dimensiones: triangulos para
croissants, rectangulos, cuadrados,
redondos, ovales, anillas, etc.

- rodillo (adicional)

Codice macchina

Machine code

Larghezza tappeto

Conveyor belt width mm
Lunghezza piano

Table length mm
Velocita tappeto in uscita ;
Speed of discharge conveyor belt Ll
Velocita tappeto in entrata ;
Speed of infeed conveyor belt mt/min,
Diametro rulli di laminazione mm
Diameter of laminating rollers

Apertura rulli di laminazione

Roller gap mm
Potenza motore

Motor power =
Voltaggio standard

Stangard voltage V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight

FAST700PX1500+PST

TecTopackaTouHble MaluMHbl MNOAXOAAT Ans
GoNbLUNX KOHAUTEPCKUX LeXoB, naGopaTtopwuii,
KOTOpble MUCMNOJb3YT aBTOMaTUYecKy oGpa-
6GOTKY U3AEeNUii N3 TeCcTa Ha OCHOBE PeLENnTOoB,
COXPaHEHHbIX B MaMSATU CEHCOPHOW MaHenu
ynpaBneHus.

OMNMUCAHMUE:

- LWMpVHa TpaHcnopTepa - 700 Mm

- O7MHa ogHoro TpaHcnopTepa 1500, 2000 MM

- CeHCOpHas naHesb ynpasneHns touch screen
C LuBeTHbIM aucriieem OMRON 77

- BO3MOXKHa paboTa B aBTOMATVHECKOM U PYYHOM
pexume

- NMaHesb ynpaBeHus NErko NnporpaMmrpyema npu
MOMOLL MKTOrPaMM 1 COMPOBOAUTENBHOMO
TEKCTa Ha PYCCKOM A3bIKE (MOXXHO CoxXpaHsTb 500
peuenToB ¢ 97 Lwaramv B KaXkaoMm)

- CBA3aHHbIE LVIKSTbl JIAMVHNPOBaHNS

- PErynMpyemMoe COOTHOLLIEHNE CKOPOCTEN MEXAY.
BXOISLLEN U BbIXOASALLIEN KOHBENEPHLIMU JIEHTaMI

- aBTOMATMYECKas MOACHINKA MyKOW C KOHTPOIEM
eé KonmyecTea

- [IBE CKaUTK/ BXOOSAT B CTAHAAPTHYHO KOMIIEKTALMIO

- YMEHbLLIEHNE 3a30pa PacKaTbIBatOLLMX LINVHAPOB
aBTOMaTU4ECKM

- CKPEOKM, KOTOPbIE JIETKO 0BCy)KVBaThL

- PEBEPC KOHBENEPHbIX JIEHT aBTOMATNHECKNN

- KOPMYC 13 OKpAaLLIEHHOM CTasn

- CKPEOKM, KOTOPbIE JIErKo 0BCy)KVBaTb
(BbIHMAIOTCS MPW MOMOLLI (PPOHTASTBHOTO Phlvara)

- PE3VHOBaS KOHBENEPHaS JIEHTA C PUCYHKOM B
hopme Mosion NepeBepHyTON Npammab!

- YCUIEHVE TPaHCNopTepa 415 CTaHLWIN HapeEsKX

- aBTOMATNYECKasd HAMOTKa Ha CKauTKy
(tonbko ons FAST700PAV+PST)

onuun:

- CTaHUMS Hapeskn 6e3 Hoxeln (ST700)

- HOXI Pasin4HbIX (hOPM 1 PasMEPOB:
TPEYrofIbHVKI A9 KpyaccaHoB, KBaaparb|,
MPSIMOYrONBHVIKI, KPYr, OBaUTbl, AP.

- [OMOSHUTE NbHAsA CKauka

FAST700PX2000+PST FAST700PAVX1500+PST

FAST700PAV+PST

FAST700PAVX2000+PST




»>FAST700

Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automaticas _ ABTomaTunyeckue TectopackaTtoyHble MaLvHbl

Macchine adatte a grandi laboratori di pastic-
ceria che permettono un ciclo automatico
di lavorazione della pasta tramite ricette
memorizzate su touch screen

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 700 mm

- lunghezza piani 1500 o0 2000 mm

- pannello comandi digitale
(touch screen a colori OMRON 77)

- ciclo di lavoro manuale o automatico

- PLC OMRON programmabile

- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con
97 passate per ciascuna ricetta

- possibilita di concatenare piu programmi

- facilita di programmazione ricette grazie a
icone e testi

- sfarinatore automatico con regolazione della
quantita in uscita

- rapporto di velocita tra tappeto in entrata ed
in uscita modificabile

- abbassamento cilindri di laminazione: automatico

- inversione senso di laminazione: automatico

- struttura in acciaio inox

- n. 2 mattarelli in dotazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- avvolgitore automatico della pasta

- tappeti in gomma con piramide negativa

OPTIONAL:
- mattarello aggiuntivo

Machines suitable for large pastry shops that
allow an automatic cycle of the dough proces-
sing through recipes stored on touch screen.

FEATURES:

- conveyor belt width 700 mm

- table length 1500 or 2000 mm

- touch screen panel control
(colour touch screen OMRON 7”)

- automatic or manual working cycle

- programmable PLC OMRON

- possibility to memorize n. 500 recipes with
n. 97 passes for each recipe

- linked laminating cycles

- easy to program the recipes by icons and text

- automatic flour duster with flour quantity control

- adjustable speed ratio between infeed and
discharging conveyors belts

- roller gap reduction: automatic

- reverse laminating direction: automatic

- body in stainless steel

- n. 2 rolling pins dough included

- precise thickness regulation

- easily removable scrapers

- automatic dough reeler

- rubber conveyor belts with negative pyramid

OPTIONAL:
- rolling pin (additional)

Machine indiquée pour les grands laboratoires
de patisserie, permettant un cycle automati-
que de production de la pate grace a des
recettes mémorisées sur un écran tactile.

CARACTERISTIQUES:
- largeur tapis 700 mm
- longueur plans 1500 ou 2000 mm
- tableau de commande numérique
(écran tactile couleur OMRON 7 po.)
- cycle de production manuel ou automatique
- PLC OMRON programmable
- possibilité de mémoriser 500 recettes
avec 97 passages par recette
- possibilité d'enchainer plusieurs programmes
- facilité de programmation des recettes grace
a des icones et a des textes
- saupoudroir a farine automatique avec réglage
de la quantité a la sortie
- enrouleur automatique de la pate
- rapport de vitesse modifiable entre le tapis
a l'entrée et a la sortie
- abaissement des cylindres de laminage:
automatique
- inversion du sens de laminage: automatique
- structure en acier inox
- 2 rouleaux a patisserie fournis
- réglage précis de |'épaisseur
- racloirs facilement amovibles
- tapis en caoutchouc avec pyramide négative
- enrouleur automatique de la pate
- tapis en caoutchouc avec pyramide négative

EN OPTION:
- rouleau a patisserie (supplémentaire)




Maquinas indicadas para grandes pastelerias
que permiten un ciclo automatico de elabora-
cion de la pasta a través de recetas memori-
zadas en la pantalla tactil.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 700 mm

- longitud pisos 1500 0 2000 mm

- panel de mandos digital (pantalla tactil a
color OMRON 77)

- ciclo de trabajo manual o automatico

- PLC OMRON programable

- posibilidad de memorizar 500 recetas con
97 pasadas para cada receta

- posibilidad de encadenar mas programas

- facilidad de programacion de recetas gracias
aiconos y textos

- harinador automatico con regulacion de la
cantidad de salida

- envolvedor automatico de pasta

- relacién de velocidad entre banda de entrada
y salida modificable

- descenso cilindros de laminacion: automatico

- inversion sentido de laminacion: automatico

- estructura de acero inoxidable

- 2 rodillos

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- bandas de goma con piramide negativa

- envolvedor automatico de pasta

- Cinta transportadora de goma con piramide
negativa

OPCIONAL:
- rodillo (adicional)

Codice macchina
Machine code

Larghezza tappeto

Conveyor belt width mm
Lunghezza piano

Table length mm
Velocita tappeto in uscita mt/min.

Speed of discharge conveyor belt

Velocita tappeto in entrata .
Speed of infeed conveyor belt mt./min.

Diametro rulli di laminazione

Diameter of laminating rollers mm
égﬁétru;% Fr)ulli di laminazione mm

Mool power Y
b VIPH e
Peso macchina Kg

Machine weight

TecTopackaTouHble MaluMHbl MNOAXOAAT Ans
GoNbLUNX KOHAUTEPCKUX LeXoB, naGopaTtopwuii,
KOTOpble MUCMNOJb3YT aBTOMaTUYecKy oGpa-
6GOTKY U3AEeNUii N3 TeCcTa Ha OCHOBE PeLENnTOoB,
COXPaHEHHbIX B MaMSATU CEHCOPHOW MaHenu
ynpaBneHus.

OMNNCAHUE:

- LWMpVHa TpaHcnopTepa - 700 Mm

- O7MHa ogHoro TpaHcnopTepa 1500, 2000 MM

- CeHCOpHas naHesb ynpasneHns touch screen
C LuBeTHbIM aucriieem OMRON 77

- BO3MOXHa paboTa B aBTOMATUHECKOM U PYYHOM
pexume

- MaHesb ynpassieHyst erko nporpaMmypyema npu
MOMOLL MKTOrPaMM 1 COMPOBOAUTENBHOMO
TEKCTa Ha PYCCKOM $3bIKE (MOXHO COXPaHsThb
500 peLenToB ¢ 97 LWaramu B KaxKaom)

- CBA3aHHbIE LVIKSTbl JIAMVHNPOBaHNS

- peryvpyemMoe COOTHOLLIEHNE CKOPOCTEN MeXay
BXOISLLEN U BbIXOASALLIEN KOHBENEPHLIMU JIEHTaMI

- aBTOMaTV4ECKas HAMOTKa Ha CKaUTKy.

- aBTOMaTNYECKas MOACHINKa MyKOV C KOHTPOIEM
€€ Ko/m4ecTsa

- [1BE CKaJsTK/ BXOLAT B CTAHAAPTHYIO KOMMIEKTALWIIO

- YMeHbLLEHE 3a30pa packaTblBaOLLVIX LIWMHAPOB
aBTOMaTUHECKN

- TOYHas peryMpoBKa TOMLLMHBI

- PEBEPC KOHBEVEPHbIX JIEHT aBTOMATUHECKIN

- KOPMYyC 13 HEPXKaBetoLLIen CTasn

- CKPeDKM, KOTOPbIE IETKO OBCNYKMBATb
(BbIHAMAIOTCS MPY MOMOLL (DPOHTASILHOIO PblYara)

- PE3VHOBAas KOHBENEPHAS JIEHTa C PUCYHKOM B
hopme Moo NepeBePHyYTON Npammab

onuunu:
- HOMOJHUTEIbHAsA CKasTka

FAST700X1500

FAST700X2000

700




»FAST700+PST

Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automaticas _ ABTomaTunyeckue TectopackaTtoyHble MaLvHbl

Macchine adatte a grandi laboratori di pastic-
ceria che permettono un ciclo automatico
di lavorazione della pasta tramite ricette
memorizzate su touch screen

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 700 mm

- lunghezza piani 1500 o0 2000 mm

- pannello comandi digitale
(touch screen a colori OMRON 77)

- ciclo di lavoro manuale o automatico

- PLC OMRON programmabile

- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con
97 passate per ciascuna ricetta

- possibilita di concatenare piu programmi

- facilita di programmazione ricette grazie a
icone e testi

- sfarinatore automatico con regolazione della
quantita in uscita

- rapporto di velocita tra tappeto in entrata ed
in uscita modificabile

- abbassamento cilindri di laminazione: automatico

- inversione senso di laminazione: automatico

- struttura in acciaio inox

- n. 2 mattarelli in dotazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- avvolgitore automatico della pasta

- tappeti in gomma con piramide negativa

- predisposizione tavolo per attacco dispositivo
di taglio

OPTIONAL:

- dispositivo di taglio senza rulli di taglio (ST700)

- rulli per tagliare la pasta in varie forme e
dimensioni: triangoli per croissants, rettangoli,
quadrati, rotondi, ovali, anelli etc.

- mattarello aggiuntivo

Machines suitable for large pastry shops that
allow an automatic cycle of the dough proces-
sing through recipes stored on touch screen.

FEATURES:

- conveyor belt width 700 mm

- table length 1500 or 2000 mm

- touch screen panel control
(colour touch screen OMRON 7”)

- automatic or manual working cycle

- programmable PLC OMRON

- possibility to memorize n. 500 recipes with
n. 97 passes for each recipe

- linked laminating cycles

- easy to program the recipes by icons and text

- automatic flour duster with flour quantity control

- adjustable speed ratio between infeed and
discharging conveyors belts

- roller gap reduction: automatic

- reverse laminating direction: automatic

- body in stainless steel

- n. 2 rolling pins dough included

- precise thickness regulation

- easily removable scrapers

- automatic dough reeler

- rubber conveyor belts with negative pyramid

- table arranged for cutting device

OPTIONAL:

- cutting device without cutting rollers (ST700)

- cutting rollers in different shapes and dimension:
triangles for croissants, rectangles , squares,
ronds, ovals, rings etc.

- rolling pin (additional)

Machine indiquée pour les grands laboratoires
de patisserie, permettant un cycle automatique

de production de la pate grace a des
recettes mémorisées sur un écran tactile.

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 700 mm

- longueur plans 1500 ou 2000 mMm

- tableau de commande numérique
(écran tactile couleur OMRON 7 po.)

- cycle de production manuel ou automatique

- PLC OMRON programmable

- possibilité de mémoriser 500 recettes
avec 97 passages par recette

- possibilité d'enchainer plusieurs programmes

- facilité de programmation des recettes grace
a des icones et a des textes

- saupoudroir a farine automatique avec réglage
de la quantité a la sortie

- enrouleur automatique de la pate

- rapport de vitesse modifiable entre le tapis
al'entrée et a la sortie

- abaissement des cylindres de laminage: automatique

- inversion du sens de laminage: automatique

- structure en acier inox

- 2 rouleaux a patisserie fournis

- réglage précis de |'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- tapis en caoutchouc avec pyramide négative

- enrouleur automatique de la pate

- tapis en caoutchouc avec pyramide négative

- disposition table pour fixation dispositif de coupe

EN OPTION:

- dispositif de coupe sans rouleaux
de coupe (ST700)

- rouleaux pour couper la pate de différentes
formes et dimensions : triangles pour les
croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,
anneaux, etc.

- rolling pin (additional)




Maquinas indicadas para grandes pastelerias
que permiten un ciclo automatico de elabora-
cion de la pasta a través de recetas memoriza-
das en la pantalla tactil.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 700 mm

- longitud pisos 1500 0 2000 mm

- panel de mandos digital (pantalla tactil a
color OMRON 77)

- ciclo de trabajo manual o automatico

- PLC OMRON programable

- posibilidad de memorizar 500 recetas con
97 pasadas para cada receta

- posibilidad de encadenar mas programas

- facilidad de programacion de recetas gracias
aiconos y textos

- harinador automatico con regulacion de la
cantidad de salida

- envolvedor automatico de pasta

- relacién de velocidad entre banda de entrada
y salida modificable

- descenso cilindros de laminacion: automatico

- inversion sentido de laminacion: automatico

- estructura de acero inoxidable

- 2 rodillos

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- bandas de goma con piramide negativa

- envolvedor automatico de pasta

- Cinta transportadora de goma con piramide negativa

- predisposicion de mesa para conexion en
dispositivo de corte

OPCIONAL:

- dispositivo de corte sin cilindros de corte (ST700)

- cilindros para cortar la pasta de diferentes
formas y dimensiones: triangulos para
croissants, rectangulos, cuadrados,
redondos, ovales, anillas, etc.

- rodillo (adicional)

Codice macchina
Machine code

Larghezza tappeto

Conveyor belt width mm
Lunghezza piano

Table length mm
Velocita tappeto in uscita mt/min.

Speed of discharge conveyor belt

Velocita tappeto in entrata .
Speed of infeed conveyor belt mt./min.

Diametro rulli di laminazione

Diameter of laminating rollers mm
égﬁétrua% ‘r)ulli di laminazione mm

Moto! power Y
b VIPH e
Peso macchina Kg

Machine weight

TecTopackaTouHble MaluMHbl MNOAXOAAT Ans
GoNbLUNX KOHAUTEPCKUX LeXoB, naGopaTtopwuii,
KOTOpble MUCMNOJb3YT aBTOMaTUYecKy oGpa-
6GOTKY U3AEeNUii N3 TeCcTa Ha OCHOBE PeLENnTOoB,
COXPaHEHHbIX B MaMSATU CEHCOPHOW MaHenu
ynpaBneHus.

OMNMUCAHMUE:

- LWMpVHa TpaHcnopTepa - 700 Mm

- O7MHa ogHoro TpaHcnopTepa 1500, 2000 MM

- CeHCOpHas naHesb ynpasneHns touch screen
C LuBeTHbIM aucriieem OMRON 77

- BO3MOXKHa paboTa B aBTOMATVHECKOM U PYYHOM
pexume

- NMaHesb ynpaBeHus NErko NnporpaMmrpyema npu
MOMOLL MKTOrPaMM 1 COMPOBOAUTENBHOMO
TEKCTa Ha PYCCKOM A3bIKE (MOXXHO COXPaHSTb
500 peLenToB ¢ 97 LWaramu B KaxKaom)

- CBA3aHHbIE LVIKSTbl JIAMVHNPOBaHNS

- PErynMpyemMoe COOTHOLLIEHNE CKOPOCTEN MEXAY.
BXOISLLEN U BbIXOASALLIEN KOHBENEPHLIMU JIEHTaMI

- aBTOMATMYECKash HAMOTKA Ha CKaslKy.

- aBTOMATMYECKas MOAChINKa MyKO C KOHTPOIEM
€€ Konm4yecTea

- [1BE CKaUTK/ BXOAST B CTAHAAPTHYIO KOMMIEKTaLIMIO

- YMeHbLLEHE 3a30pa packaTblBaOLLVIX LIWMHAPOB
aBTOMaTUYECKM

- TOYHas peryMpoBKa TOMLLWHBI

- PEBEPC KOHBENEPHBIX JIEHT aBTOMATUHECKUN

- KOPIYC 13 HEPXKaBEHOLLEN CTauTn

- CKpEebKM, KOTOPbIE SIErKO 0B6CY>KBaThL
(BbIHAMAOTCS MPW MOMOLLI (DPOHTA/ILHOTO Pblyara)

- PE3VHOBAas KOHBENEPHas IeHTa C PUCYHKOM B
hopMe MooV NMepeBEPHYTON NMpamMmab!

- YCUEHWE TPpaHCnopTepa 415 CTaHLWN HapesKu

onuun:

- CTaHUMS Hapeskn 6e3 Hoxen (ST700)

- HOXI Pas/iv4HbIX (hOPM 1 PasMEPOB:
TPEYrofbHUKI A/19 KpyaccaHoB, KBaaparb|,
MPSIMOYIOBbHVIKM, KPYr, OBaUTbl, AP.

- [OMOHUTE NbHAsA CKauka

FAST700X1500+PST

FAST700X2000+PST

700




»Raschiatori facilmente amovibili

Easily removable scrapers _ Racloirs facilement amovibles _Rascadores faciles de extraer

CKpebKu, KoTopble Ierko 0bcnyKneaThb
SF500 _ SF600 _ FAST700






»BT650

Tavolo di lavoro Working table _Table de travail _Mesa de trabajo _ Cron Ans Hapesku

Il tavolo di lavoro BT650 é stato studiato per
automatizzare la fase di taglio delle bande di
pasta sfoglia, pasta frolla, pasta pizza, etc.,
nelle piu svariate forme: triangolo per
croissant, rotondo, anello, ovale, quadrato,
rettangolare, etc.. Grazie alla combinazione di
diversi rulli di taglio, facilmente sostituibili,
risulta molto veloce ed agevole passare dal
taglio di un tipo di prodotto ad uno diverso.
Struttura robusta, interamente in acciaio inox,
montata su ruote per facilitarne lo sposta-
mento, tappeto lavabile e superfici lisce
favoriscono la pulizia del tavolo.

Lalimentazione del tavolo avviene tramite
passaggio della pasta direttamente dalla
sfogliatrice o altro tappeto di trasferimento
o tramite mattarello con pasta arrotolata.

CARATTERISTICHE:
- Stazione di taglio senza rulli di taglio
- 3 Piani appoggio teglie in acciaio inox

OPTIONAL:

- Sfarinatore automatico amovibile

- Sistema di raccolta scarto laterale

- Tappeto inclinato per recupero dello scarto

- Rulli per tagliare la pasta in varie forme e
dimensioni: triangoli per croissants, rettangoli,
quadrati, rotondi, ovali, anelli etc

The working table BT650 was designed for the
automatic cutting of bands of flakey, puff
pastry, short-crust pastry, pizza dough, etc.,
into the most various orms: triangular for
croissants, round, ring oval, square, rectangu-
lar, etc. Thanks to the combination of the
different, easily replaceable cutting rollers, you
can swiftly change from the cutting of one type
of product to another.

It is a robust structure entirely made of
stainless steel and is mounted on wheels to
facilitate transfer. The washable conveyor-belt
and smooth surfaces make the cutting table
easy to clean

The working table’s feed system is done through
the passing of the dough sheet directly into the
table or onto other transfer conveyor-belts or
through a rolling pin with the rolled dough.

FEATURES:
- Cutting station without cutting rollers
- 3 Stainless steel faces for trays (nr.3)

OPTIONAL:

- Removable automatic flour duster

- Side scraps collection system

- Inclined conveyor-belt to collect scraps

- Cutting rollers in different shapes and dimension:
triangles for croissants, rectangles , squares,
rounds, ovals, rings etc

La table de travail BT650 a été congue pour
automatiser la phase de coupe des bandes de
pate feuilletée, de pate sablée, de pate a pizza,
etc., de toute forme : triangle pour les crois-
sants, ronde, en anneau, ovale, carrée, rectan-
gulaire, etc. Grace a la combinaison de
différents rouleaux de coupe, aisément rem-
placables, on passe rapidement et facilement
d'un type de coupe a un autre.

Structure solide, entierement réalisée en acier
inox, montée sur des roues pour faciliter le
déplacement, nettoyage facilité grace au tapis
lavable et aux surfaces lisses.

La table est alimentée moyennant le passage de
la pate directement du laminoir ou autre tapis

de transfert ou par I'intermédiaire du rouleau a
patisserie sur lequel est enroulée la pate.

CARACTERISTIQUES:
- Poste de coupe sans rouleaux de coupe
- 3 Plans d’appui en acier inox pour les plaque

EN OPTION:

- Saupoudroirs automatiques amovibles

- Dispositif de remassage du produit excédentaire
latéralernent

- Tapis incliné pour la récupération des déchets

- Rouleaux pour couper la pate de différentes
formes et dimensions: triangles pour les
croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,
anneau, etc.




La mesa de trabajo BT650 ha sido disehada
para automatizar la fase de corte de las
bandas de hojaldre, pastaflora, pasta para
pizza, etc., en diferentes formas: triangulo
para croissant, redondo, anilla, oval, cuadrado,
rectangular, etc. Gracias a la combinacion de
diferentes cilindros de corte, faciles de
sustituir, es muy rapido y facil pasar del corte
de un tipo de producto a otro diferente.
Estructura robusta, completamente de acero
inoxidable, montada sobre ruedas para
facilitar el desplazamiento, banda lavable y
superficies lisas que favorecen la limpieza de
la mesa.

La alimentacion de la mesa se lleva a cabo a
través del paso de la pasta directamente desde la
laminadora de masa u otra banda de transferencia
o a través del rodillo con pasta envuelta.

CARACTERISTICAS:
- Estacion de corte sin cilindros de corte
- 8 Planos de apoyo bandejas en acero inox

OPCIONAL:

- Harinadores automaticos desmontables

- Sistema de recogida de sobras lateral

- Banda inclinada para recuperar el desecho
Cilindros para cortar la pasta de diferentes
formas y dimensiones: triangulos para
croissants, rectangulos, cuadrados, redondos,
ovales, anillas, etc

Codice macchina

Pa6Gouuin cton BT650 pa3spaboTaH ans aBToma-
TUYECKOI Hape3Kn CNI0eHOro, NeCOYHOro TecTa,
TecTa Ans Nuuubl U T. 4. B caMmbiX pa3Hbix ¢op-
Max: TPeyrosibHbIX A1l KPyacCaHoB, KPYribliX,
OBasibHbIX, KBaApaTHbIX, MPSAMOYroJibHbIX.
Bnaropapss nerko 3aMeHSIEMbIM PeXyLum
HO>XaM Bbl cmoXeTe o4eHb GbICTPO NepexoavTb
OT Hape3KW OAHOro BuAa NPOAyKUUM K ApYyro.
MpoyHbI KOpPMyC MOJIHOCTbKO M3rOTOBJIEH U3
HepykaBetowei ctanu. CTon ansa Hape3kn umeet
KoJjieca, YTo oGecrneynmBaeT MOGUIILHOCTbL €ro
nepemelyeHusi. TPaHCNOPTEPHYIO NIEHTY MOXXHO
MbiTb, a rfagkue NOBEPXHOCTU oGneryarT
4YMCTKY cTOona.

MNMopada Tecta Ha CTOS A/19 HAPE3KN MOXKET
OCYLLECTBIATLCS MOCPEOCTBOM MPAMOro
NEePEMELLIEHIISI TECTOBOTO MOJIOTHA Ha TPaHCIOPTEP
VI NPV TIOMOLLIVE CKAUTKU CO CKPYHEHHBIM

TECTOM.

OMUCAHMUE:

- CTaHUMSA Hape3Ky 6e3 HOXeN

- Paboure NoBeEpXHOCTY 13 HEPXKaBEIOLLIEN
ctam (B en,)

onuuu:

- CbheMHas aBTOMaTVYeCKas MOAChINKa MyKov

- cucTema cbopa 06peskoB TeCTa Mo Hokam
KoHBerepa

- HaKJIOHHas TPaHCNOPTEPHas SieHTa g coopa
OCTaTKoB TecTa

- HOX PasnNyHbIX HOPM 1 Pa3MEPOB:
TPEYroIbHVIKM L1 KpyacCaHoB, KBaapaTbl,
MPSIMOYrOJbHVIKIA, KRy, OBaUTbl, Ap.

Machine code BT650 - 275 BT 650 - 375 BT650 - 475
Larghezza tappeto

Conveyor belt width (L) 650 650 650
Lunghezza utile di taglio

cu tt?ng width mm 615 615 615
Lunghezza piano

Cutt"cflng table length mm 2150 3750 4750
Altezza tavolo

Cutting table height mm 870 870 870
Velocita taBpetto mt/min. 04178 04/78 04178
Conveyor belt speed

Potenza motore

Motor power = 018 018 0,18
Voltaggio standard v y Y
Standard voltage V/PH/Hz 400/ 3/50-60 400/ 3/50-60 400/ 3/50-60
Peso macchina Kg 187 250 P

Machine weight




>»Rulli per taglio

Rollers for cutting Rouleaux pour couper _Rodillos para cortar _ Ponuku gns pesku

ST600 _ ST700 _ BT650

rulli per taglio croissant

rollers for croissant cuts

rouleaux de coupe croissant
rodillos para el corte de cruasanes
PONVKV 015 PE3KM KpyaccaHa

rullo per taglio rotondo piccolo

roller for small round cuts

rouleau de coupe en rond petit

rodillo para el corte redondo pequeno

HOXX /15 HApPEe3KW KpyroB Masioro AnameTpa

rullo per taglio stelle

roller for stars cuts

rouleau de coupe etoile
rodillo para el corte estrella
POSVK AN 3BE30b! PESKM

rulli per taglio mini-croissant

rollers for small croissant cuts

rouleaux de coupe petit croissant

rodillos para el corte de pequenos cruasanes
POMMKM 07151 PE3KM KpyaccaHa

rullo per taglio rotondo grande

roller for big round cuts

rouleau de coupe en rond grand

rodillo para el corte redondo grande

HOX 07159 HApe3KY KpyroB 60/1bLLIOro AnameTpa

(8]

rullo per taglio ovale

roller for oval cuts

rouleau de coupe ovale
rodillo para el corte ovalado
PONVK A1 OBaUTbHOW PE3KM

rullo per taglio trasversale + longitudinale

roller for transverse cuts + longitudinal

rouleau de coupe transversale + longitudinale
rodillo para el corte transversal + longitudinal
POMK A5 TONEPEYHON PE3KU + MPOAOSIBHbIN

0]

rullo per taglio anello

roller for ring cuts

rouleau de coupe en anneau

rodillo para el corte en forma de anillo
POJSINK A5 KOMbLIEBOW PE3KM

0]

rullo chiodato
studded roller
rouleau cloué

rodillo de puas
LLMMOBAHHBIA POJSINK



>»Dat1 tecnicl

Technical data _ Données techniques _ Datos técnicos _ TexHuyeckune gaHHble

SF450BD
SF450BVD

SF450D
SF450VD

SF500BD
SF500BVD

SF500D
SF500VD
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SF600D
SF600VD
SF600VDX1400+PST

SF600D - 1600
SF600VD - 1600 : _ :
SF600VDX1600+PST o

FAST700P
FAST700PAV
FAST700P+PST
FAST700PAV+PST
FAST?700
FAST700+PST




>»Dati tecnici

Technical data _Données techniques _ Datos técnicos _ TexHuyeckue AaHHble

BT650 - 275
BT650 - 375
BT650 - 475




Codice macchina

Machine code

SF450BDX500 1120 1280 * 300 700 870 570 720 B 430
SF450BDX700 1520 1680 * 300 700 870 570 900 * 430
SF450BVDX500 1120 1280 * 300 700 870 570 720 * 430
SF450BVDX700 1520 1680 * 300 700 870 570 900 * 430
SF450DX500 1120 1280 * 1037 700 870 1307 1457 * 500
SF450DX700 1520 1680 * 1037 700 870 1307 1637 * 500
SF450VDX500 1120 1280 * 1037 700 870 1307 1457 * 500
SF450VDX700 1520 1680 * 1037 700 870 1307 1637 * 500
SF500BDX850 1860 2110 1215 155 770 910 630 890 930 455
SF500BDX1000 2160 2410 1215 155 770 910 630 1050 1040 455
SF500BVDX850 1860 2110 1215 155 770 910 630 890 930 455
SF500BVDX1000 2160 2410 1215 155 770 910 630 1050 1040 455
SF500DX850 1860 2110 * 880 770 910 1335 1620 950 800
SF500DX1000 2160 2410 * 880 770 910 1335 1760 1070 800
SF500DX1200 2560 2810 * 880 770 910 1335 1960 1225 800
SF500VDX850 1860 2110 * 880 770 910 1335 1620 950 800
SF500VDX1000 2160 2410 * 880 770 910 1335 1760 1070 800
SF500VDX1200 2560 2810 * 880 770 910 1335 1960 1225 800
SF600DX850 1860 2190 * 900 920 1065 1225 1619 960 800
SF600DX1000 2160 2490 * 900 920 1065 1225 1757 1180 800
SF600DX1200 2560 2890 * 900 920 1065 1225 1940 1350 800
SF600DX1400 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600DX1600 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
SF600VDX850 1860 2190 * 900 920 1065 1225 1619 960 800
SF600VDX1000 2160 2490 * 900 920 1065 1225 1757 1180 800
SF600VDX1200 2560 2890 * 900 920 1065 1225 1940 1350 800
SF600VDX1400 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600VDX1600 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * ol 800
SF600VDX1400+PST 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600VDX1600+PST 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
FAST700PX1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 . * 750
FAST700PX2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PX1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PX2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
BT650 - 275 2750 3230 * 870 920 1456 1185 * * 656
BT650 - 375 3750 4230 * 870 920 1456 1185 * * 656
BT650 - 475 4750 5230 * 870 920 1456 1185 * * 656




»F(C23

Avvolgitrice per croissant _ Croissant moulder Faconneuse 4 croissant
Bobinador croissant _ ®opmoBoyHas MawwuHa na KpyaccaHos




Macchina ideale per produzioni artigianali di piccole e medie dimensioni.

This is the ideal machine for craft productions of small and medium dimensions.
Machine idéale pour les productions artisanales des petites et moyennes dimensions.
Maquina ideale por producciones artesanales de pequenas y medias dimensiones.

MalumHa ngeansHO MoJOMAET ANS HEOOMbLLMX MPOU3BOACTBEHHbIX LIEXOB Barofapst CBOMM
KOMMaKTHbIM Pa3Mepam 1 BbICOKON MPON3BOANTENBHOCTY.
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Codice macchina
Machine code FC23
Larghezza tappeto di entrata mm 300 - 800
Infeed conveyor belt length
Lunghezza tappeto di entrata
Infeed conveyor belt width i 250
Capacita produttiva oraria _
Hourly production capacity pes. ZIIEELL
Potenza motore KW 0.75
Motor power :
Voltaggio standard
Stangard voltage V/PH/Hz 400/3/50
Peso macchina
Machine weight Kg 125
g rull mm 50- 120

@ rollers




Anmartbl (7273)495-231
Anrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbckK (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
GapHayn (3852)73-04-60
Genropop (4722)40-23-64
bnaroBeweHck (4162)22-76-07
BpAaHck (4832)59-03-52
EnapunBocToK (423)249-28-31
EnapukaBkas (8672)28-90-48
Enapumup (4922)49-43-18
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonorpa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuH6ypr (343)384-55-89

liBaHoBO (4932)77-34-06
WxeBck (3412)26-03-58
IpKyTCK (395)279-98-46
Ka3aHb (843)206-01-48
KanuHunrpapg (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kunpos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
KocTtpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861 )203-40-90
KpacHoApckK (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraH (3522)50-90-47
Jinneuk (4742)52-20-81

Poccuna (495)268-04-70

Maruutoropck (3519)55-03-13
Mocksa (495)268-04-70

MypmaHck (8152)59-64-93
Ha6epexHble YenHbl (8552)20-53-41
HuxHuir Hosropogp (831)429-08-12
HoBoKy3HeLK (3843)20-46-81
Honbpbck (3496)41-32-12
HoBocn6upck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeH6ypr (3532)37-68-04

MNen3a (8412)22-31-16
[leTposaBopck (8142)55-98-37
MNckoB (8112)59-10-37

[lepmb (342)205-81-47

KasaxcraH (772)734-952-31

PocroB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PasaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CapaHckK (8342)22-96-24
CaHkr-TMetep6ypr (812)309-46-40
CapartoB (845)249-38-78
CeBactononb (8692)22-31-93
Cumdepononb (3652)67-13-56
CmoneHcK (4812)29-41-54

Coun (862)225-72-31
CraBpononb (8652)20-65-13
CbIKTbIBKap (8212)25-95-17
Tam6oB (4752)50-40-97

CypryT (3462)77-98-35

TBepb (4822)63-31-35

Knprusna (996)312-96-26-47

www.flamic.nt-rt.ru Il fci@nt-rt.ru

TonbatTn (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53

Tyna (4872)74-02-29
TromeHb (3452)66-21-18
VnbAHOBCK (8422)24-23-59
Ynan-Yp3 (3012)59-97-51
Yéa (347)229-48-12
Ya6apoBcK (4212)92-98-04
‘Ye60Kcapbi (8352)28-53-07
YenAabuHck (351)202-03-61
‘epenosey (8202)49-02-64
“YinmTa (3022)38-34-83
AKYTCK (4112)23-90-97
Apocnaenb (4852)69-52-93


http://www.flamic.nt-rt.ru
mailto:fci@nt-rt.ru



